
                                                                                                               

Toppini
- Uovo morbido su crema di cavolfiore con tartufo nero € 16

(8, 9)

- Chiocciole di terra in umido € 8 (9)

- Pappa al pomodoro € 4 (1, 9)

’- Pure  di patate € 5 (7)

- Bietole saltate € 5
–- Cartoccio di formaggi  taleggio e vaccino erborinato

’ “ ’ ”biodinamico dell az. agr. L Avvenire  e pecorino stagionato 2

mesi € 10 (7)
- Shrimp rolls con gambero marinato allo zenzero e

lemongrass, mayo wasabi e insalatina € 9 (1, 3, 4, 7, 14)
- Tartare di manzo (50 g) con tartufo nero 

€ 13 (3)
- Schiacciatina al carbone con semi ripiena di totano saltato

alla soia, mayo agli agrumi e insalatina € 8 (1, 3, 4, 6, 14) 

- Pane tostato, burro e acciughe del Cantabrico € 10
 (1, 7)

- Tagliere con stracciatella, Prosciutto e focaccia a lenta

“ ”lievitazione del lab Tipo2  di Corazzano € 13 (7)
- Tagliere con stracciatella, spalla di Scarpaccia e focaccia a

“ ”lenta lievitazione del lab Tipo2  di Corazzano € 15 (7)
- Tagliere con stracciatella, mortadella di cinghiale e focaccia

“ ”a lenta lievitazione del lab Tipo2  di Corazzano € 15 (7)

Primi
“ ’ ” –- Pacchero alla non e  carbonara   crema di zucca,

gota croccante e pecorino € 15 (1, 7, 9)

- Lasagna con triglia € 16 (1, 3, 4, 7)

- Gnudi di ricotta e pecorino con tartufo nero € 25
 (1, 3, 4, 7)

’- Lasagna con ragu  e funghi porcini € 16 (1, 3, 7, 9)
–- Bucatino con alici alla mediterranea  finocchietto,

uvetta, pinoli, pomodoro e crumble di pomodoro secco

€ 16 (1, 4, 9)
- Tagliolino al tartufo bianco delle colline

sanminiatesi € 38 (1, 3, 7)

Secondi

- Galletto al forno con patate arrosto € 16 (9)

- Moscardini in umido con crostone € 16 (1, 4, 9, 14)

- Roastbeef con patate alla ghiotta e bietole € 15 (9)
- lingua cbt e piastrata con giardiniera di verdure,

mayo wasabi e salsa verde € 15 (3, 9)

coperto e pane   €   2  
 *alcuni prodotti potrebbero essere decongelati



                                                                                                               

Dolci fatti in casa
- Crostata di ricotta e uvetta con marmellata di arance

e zenzero € 7 (1, 3, 7, 8)
- Panna cotta alla vaniglia del Madagascar su crema al

’cioccolato e caffe € 7 (3, 7, 8, 12)

’- Tiramisu  € 6 (1, 3, 7, 8)

- Crostata di zuppa inglese € 7 (1, 3, 7, 8, 12)
- Flan al cioccolato dal cuore morbido su crema inglese

€ 6 (3, 7, 8)

- Castagnaccio con mousse di ricotta € 6 (7, 8)

- Cheesecake con coulis di frutti di bosco € 6
(1, 3, 7, 8)

- Crostata di mousse al cioccolato e rhum con pere € 7
(1, 3, 7, 8)

- Torta soffice allo yogurt con mele caramellate € 6
(1, 3, 7, 8)

- Cantuccini con Vin Santo € 8 (1, 3, 7, 8, 12)

- Bischeroni al burro con crema allo Zabaione € 6
(1, 3, 7, 8, 12)

- Occhi di bue con confettura alla mora € 2 al pz.
- Selezione di biscotti fatti da noi con crema allo

Zabaione € 8 (1, 3, 7, 8, 12)
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