
Toppini
- pappa al pomodoro € 4 (9)

- panzanella croccante con carasau e cipolla in

agrodolce € 5 (1)

- chiocciole di terra in umido € 8 (9)

- schiacciatina semintegrale ripiena di mortadella al

cinghiale, insalatina e pomodoro fiorentino € 8 (1, 8)

- trancio di focaccia con prosciutto e stracciatella

€ 7 (1, 7)

’- crostone con baccala  mantecato e cipolla croccante

€ 6 (1, 7)

’- hummus di ceci con crudite  di verdura € 5 (9)

- burratina con acciughe del cantabrico e polvere di

cappero € 6 (4, 7)

’ ’- crostone con porcini e aioli  all acciuga € 6 (1, 4, 7)

Primi
- gnocchi caserecci alla rapa rossa con scorfano, olive,

capperi e pomodorini confit € 16 (1, 4, 6, 8) 

- tagliolino ai porcini € 15 (1, 7) 

- lasagne di verdure € 13 (1, 3, 7, 9) 

- pacchero alla puttanesca € 14 (1, 4, 9)

Secondi
- zuppetta di mare con crostone € 16 (1, 2, 4, 9, 14)

- bocconcino di cima di manzo su crema di verdure con patate

schiacciate prezzemolate € 15 (9)

Dolci fatti in casa
- crostata frangipane di farina di nocciole e fichi con composta

di fichi € 7 (1, 3, 7, 8)

- flan al cioccolato dal cuore morbido su crema inglese

€ 6 (3, 7)

’- tiramisu  € 6 (1, 3, 7, 8)

- panna cotta al cioccolato bianco con gel al mango,

croccante di anacardi e crumble al cocco € 7 (3, 7, 8, 12)

- cheesecake con coulis di frutti di bosco € 6 (1, 3, 7, 8)

–- torta giulio  frolla al cacao, mou salato e ganache al

cioccolato fondente € 7 (1, 3, 7, 8)

- vinsanto e cantuccini € 6 (1, 3, 7, 8)

coperto e pane   €   2  
tutti i panificati, la pasta e i dolci sono di nostra produzione

’ “ ” – –il pane che serviamo e  del laboratorio tipo 2   Corazzano  Pi

*alcuni prodotti potrebbero essere decongelati


